


ATT DRICKA

alkoholfritt

I KYLARNA HITTAR VI,
öl på besök • dagspris
Folköl • 65kr (33CL) 

Mariestads export • 95kr (50CL, 5,3%)
Daura daź • 82kr (33CL, 5,4%, GLUTENFRI)

Warberger Prima Lager - Subbe bryggeri • 99kr (50CL, 5,5%)
Wisby Weiss • 98kr (50CL, 5,2%)Wisby Weiss • 98kr (50CL, 5,2%)

Norra Vångas Bryggeri Genuin Ljung IPA • 95kr (33CL, 6,0%)
 Briska cider päron • 79kr (33CL, 4,5%)
 Briska ananas • 79kr (33CL, 4,5%)
 strongbow cider • 79kr (33CL, 5,0%)

PÅ KRANEN,
Norrlands guld för 59 spänn! (40CL, 5,0%)

Från tjeckien har vi krusovice • 82kr (40CL, 5,0%)
Gotlands bryggeri sitting buŹdog ipa • 95kr (40CL, 6,4%)

Kombucha • 69kr (KaŹ fermenterad tedryck, 30CL)
alkoholfri ipa • 65kr (33CL)
alkoholfri lager • 59kr (33CL)
Vitt vin • 59kr (glas)
 Rött vin • 59kr (glas)

 Briska Cider päron • 59kr (33CL)
 MOUSSERANDE VIN • 85kr (glas) MOUSSERANDE VIN • 85kr (glas)

 Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 39kr (33CL)
 haŹon soda • 39kr (33CL)

 Loka, citrus/natureŹ • 39kr (33CL)
 juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 35kr

perfekt till desserten,
Salty Caramel Imperial Stout • 120kr  (33cl, 10%) 



Cava Delapierre - Cava Brut  
på glas: 89kr. på flaska: 398kr

Domaine Rolet Crémant du Jura Brut
på glas: 129kr. på flaska: 585kr

Champagne - Etienne Dumont Brut 
750kr

vårt rosé är från portugal, 
Santiago VV -Touringa Nacional, 
på glas: 95kr. på flaska: 380kr

Chateau des ferrages mon plaisir – grenage syrah 
på flaska: 600kr

välj bland rött, vitt eŹer rosé
halv kanna: 200kr 
hel kanna: 398kr



I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE,
La Meridionale - Chardonnay Sauvignon Blanc

på glas: 89kr - på flaska: 375kr

Mark West Chardonnay - Usa
på glas: 115kr - på flaska: 460kr

Solitär - Riesling - Mosel/Tyskland
på glas: 125kr - på flaska: 500krpå glas: 125kr - på flaska: 500kr

Essence - Riesling - Mosel/Tyskland
på glas: 125kr - på flaska: 500kr

Weingut Ingrid Groiss - Grüner Veltliner - Österrike
på glas: 120kr - på flaska: 480kr

Månadens vita (snacka med personalen)
på glas: 150kr - på flaska: 600kr

Gewürztraminer - Jules Müller - FrankrikeGewürztraminer - Jules Müller - Frankrike
på flaska: 380kr

Talbott kali hart – chardonnay – californien 
på flaska: 600kr



på vinhyllan

I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE:
La Meridionale - Merlot Syrah • på glas: 89kr - på flaska: 375kr  

Mario Primo Chianti - Sangiovese, 
på glas: 98kr - på flaska: 398kr

Valpolicella ripasso doc - Torre del falasco,
glas: 135kr - på flaska: 565kr

MÅNADENS RÖDA (SNACKA MED VÅR PERSONAL),MÅNADENS RÖDA (SNACKA MED VÅR PERSONAL),
på glas: 150kr. på flaska: 600kr

Secret De Lunes - Pinot Noir - frankrike,
på glas: 120kr. på flaska: 490kr

Ogier Lirac - Grenache/Syrah,
på glas: 125kr. på flaska: 500kr 

Rioja Izadi reserva 2019- tempranillo- spanien,
på flaska: 650kr på flaska: 650kr 

Psst! Vi har ofta viner i käŹaren som inte finns i menyn. 

Röda!



ATT STARTA MED

Vitlöksbröd (G/L/M) • 69kr
Gratinerat surdegsbröd med vitlökssmör, 

toppad med parmesan
 

Burrata på spicy vodka
 gratinerad-minipinsa (G/L/M/N) • 99kr

’Nduja, karameŹiserad lök, fior di latte, tomat, ’Nduja, karameŹiserad lök, fior di latte, tomat, 
ramslöksdressad saŹad, rostade hasselnötter & balsamico

Toast skagen (G/Ä) • 99kr
Stekt toastbröd med skagenröra,
toppad med diŹcrunch & rödlök

Arancini sparris (G/L/M/Ä) • 95kr
Friterade risottoboŹar fyŹda med sparris -& mozzareŹa,

 toppad med gremolatakräm & parmesan toppad med gremolatakräm & parmesan

Råbiff på flankstek (G/L/M/Ä/N) • 108kr
Gruyèrekräm, brynt smör, demi-glace, picklad sparris, 
ramslöksolja, rostade hasselnötter & frasigt tunnbröd

 (Tänk på att brödet går att få glutenfritt)

 Välj bland våra omsorgsfuŹt tiŹagade förrätter 
för en perfekt början på din kväŹ

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen, undrar du vart köttet vi serverar koźer ifrån? fråga oss gärna!



VÅRA VARMRÄTTER
Klassiska och moderna smaker, tiŹagade med omsorg & kärlek

Köttbullar på högrev & karré (G/L/M/Ä) 
(Går att få med glutenfria köttbullar) • 159kr
potatispuré, gräddsås, pressgurka & lingon

Ört-& parmesan gratinerad kycklingfilé (G/L/M/Ä) • 185kr
Friterad potatis, parmesan, örter, brynt smör, surdegsbröd, 

bakad tomat, rödvinssås & gremolatakräm 

Fläskschnitzel på hemma hos-vis (G/L/M/Ä) Fläskschnitzel på hemma hos-vis (G/L/M/Ä) • 189kr
Friterad potatis, ljuźen smörbearnaise,
rödvinssås, syltad lök & citron 

Halstrad rödingfilé (L/M/N) • 230kr
DiŹ-& citronriźad, krämig sparrisrisotto med mascarpone, 
ramslöksolja, toppad med rostade hasselnötter & parmesan 

Caesarsallad kyckling (G/M/Ä) • 179kr
 Varmrökt sidfläsk, romansaŹad, caesardressing,  Varmrökt sidfläsk, romansaŹad, caesardressing, 
tomat, lök, toppad med parmesan & surdegskrutonger

Caesarsallad räkor (G/M/Ä) • 185kr
  RomansaŹad, caesardressing, tomat, lök, 
toppad med parmesan & surdegskrutonger

AŹergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen



Okonomiyaki 

Okonomiyaki med halloumi (VEG) (G/L/M/Ä) • 159kr
Friterad haŹoumi, bbq-sås, picklad morot, saŹadslök,
misocrunch, färsk koriander & Gochujangmajonnäs

 
 Okonomiyaki med fläsksida (G/Ä) • 159kr

 Varmrökt fläsksida, BBQ-sås, picklad morot, saŹadslök, 
misocrunch, färsk koriander & gochujangmajonnäsmisocrunch, färsk koriander & gochujangmajonnäs

Okonomiyaki med räkor (G/Ä) • 179kr
Handskalade räkor, BBQ-sås, picklad morot, saŹadslök, 
misocrunch, färsk koriander & gochujangmajonnäs

Okonomiyaki med korean pulled pork (G/Ä) • 172kr
Nattbakad korean puŹed pork, bbq-sås, 
picklad morot, saŹadslök, misocrunch, 
färsk koriander & sojamajonnäsfärsk koriander & sojamajonnäs

AŹergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen

 



AŹergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen

Mezze maniche med harissamarinerad
 rödräka (G/L/M/Ä) • 199kr

Citronsås, spenat, tomat, toppad med 
handskalade räkor, crunch & parmesan

Mezze maniche alfredo kyckling (G/L/M/Ä) • 179kr
Friterad kycklinglårfilé, krämig parmesansås,
toppad med basilikaolja & parmesantoppad med basilikaolja & parmesan

Äggnudlar med korean pulled pork
& sojapicklat ägg  (G/Ä) • 179kr

Mustig het buljong, wokgrönsaker, sojamajonnäs,
toppad med färsk koriander & misocrunch 

Sparrisrisotto med friterad halloumi (L/M/N) • 178kr
Krämig sparrisrisotto med mascarpone,
toppad med rostade hasselnötter, toppad med rostade hasselnötter, 
ramslöksolja & parmesan

(Tänk på att du kan byta ut pastan till glutenfri)



Margherita (veg) (G/L/M) • 139kr
Tomatsås, fior di latte, buffelmozzareŹa, 

basilikaolja & parmesan

Chèvrepizza (bianco) (G/L/M/N) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, chèvre, päron,
 tryffelhonung, valnötter & parmesan

Sparris (bianco) (G/L/M/Ä/N) Sparris (bianco) (G/L/M/Ä/N) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, picklad sparris,
gremolatakräm, rostade hasselnötter & parmesan

Räkor (bianco) (G/L/M/Ä) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, handskalade räkor, 
saŹadslök, gremolatakräm & parmesan

Korean pulled pork (G/L/M/Ä) • 159kr
Tomatsås, fior di latte, chilimajonnäsTomatsås, fior di latte, chilimajonnäs
saŹadslök & misocrunch

Salami spianata (G/L/M/Ä) • 159kr
Tomatsås, fior di latte, buffelmozzareŹa, 
basilikaolja & gremolatakräm

Fem gubbar (G/L/M/Ä) lite starkare • 159kr
Tomatsås, fior di latte, ’nduja salami, 

varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, saŹadslök,varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, saŹadslök,
gremolatakräm, chilimajonnäs & parmesan

AŹergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
AŹa rätter innehåŹer spår av gluten | Vid aŹergi prata aŹtid med personalen



FÖR DE 
ALLRA MINSTA

köttbullar (G/L/M/Ä) • 69kr
Potatispuré, gräddsås & lingon

Margherita (G/L/M) • 49kr
tomatsås & fior di latte

Pannkakor (G/L/M/Ä) • 49kr
med jordgubbssylt & vispad grädde

MAT

AŹergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen

DRYCK
Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 39kr (33CL)

Hallonsoda • 39kr (33CL)
Loka, citrus/naturell • 39kr (33CL)

Juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 35kr  



Crème Brûlée (L/M/Ä) • 65kr 

Rabarber i glas (G/L/M/Ä) • 72kr
Smörstekt kanelbuŹe, vispad citronpannacotta

rabarberkompott & havrecrunch 

Chocolate chip cookie kladdkaka (G/L/M/Ä) • 79kr
Med vaniljglass och sojakolasås

Vaniljglass (G/L/M) Vaniljglass (G/L/M) • 63kr
Toppad med havrecrunch 

Sorbet (vegan) • 42kr 
i en smak som kan variera

Tryffel (L/M) • 35kr
i en smak som kan variera

KAFFE & KAFFEDRINKAR
TE • 35kr
KAFFE • 35kr
CAPPUCCINO• 45kr

ESPRESSO • ENKEL 32kr, DUBBEL 35kr
ESPRESSO MARTINI • 139kr (5cl)
KAFFE KARLSSON • 139kr (5cl)
KAFFE BAILEYS • 139kr (5cl)KAFFE BAILEYS • 139kr (5cl)
IRISH COFFEE • 139kr (5cl)
SPANISH COFFEE • 139kr (5cl)
FRANGELICO HOT SHOT • 95kr 
HOT SHOT • 95kr 

VaŹado White Port-Portugal • 50kr (5cl)
Tips! Dela på en Salty Caramel 

Imperial Stout från Subbe Bryggeri • 120kr (33cl. 10%)Imperial Stout från Subbe Bryggeri • 120kr (33cl. 10%)

* Se aveclista separat, eŹer prata med oss i personalen 

GODSAKER


